
Lundi 02 novembre Mardi 03 novembre Mercredi 04 novembre Jeudi 05 novembre Vendredi 06 novembre

Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités

UNIQUEMENT SECONDAIRE
Brochette de bœuf
Sauce béarnaise
Salade crudités

Pommes de terre noisette

Cube de dinde ardennais
Choux fleur à la polonaise

Cœur de blé

Pépite de lieu
Concombre - maïs

Sauce tartare
Pommes de terre vapeur

Cordon bleu de volaille
Sauce provençale

Riz

VÉGÉTARIEN :
Burger vegan

Sauce béarnaise
Salade crudités

Pommes de terre noisette

VÉGÉTARIEN :
Croquette au fromage

Choux fleur à la polonaise
Cœur de blé

VÉGÉTARIEN :
Nuggets de brocolis
Concombre - maïs

Sauce tartare
Pommes de terre vapeur

VÉGÉTARIEN :
Schnitzel

Sauce provençale
Riz

Laitage Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Laitage

Lundi 09 novembre Mardi 10 novembre Mercredi 11 novembre Jeudi 12 novembre Vendredi 13 novembre

Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités

Bitocke de porc
Stoemp au potiron

Jus de viande

Colin
Brocolis

Tomate basilic
Farfalle

Étuvée de veau
Petits pois

Pommes de terre rissolées

Poulet moutarde douce
Haricots mogettes

Grenailles

VÉGÉTARIEN :
Blanquette aux champignons

Stoem au potiron

VÉGÉTARIEN :
Farfalle

Brocolis et pois chiche
Tomate basilic

VÉGÉTARIEN :
Chipolata vegan

Petits pois
Pommes de terre rissolées

VÉGÉTARIEN :
Courgette farçies

Haricots mogettes
Grenailles

Fruit de saison Compotine de fruits Fruit de saison Laitage Fruit de saison

NB : menu susceptible de modifications

: menu végétarien : contient du porc

Menu adapté suivant l'âge des enfants

MENUS CANTINE
NOVEMBRE 2026

Boulette de légumes
à l'indienne
Riz basmati

Pâtes
Pesto de brocolis

et pois chiche
Grana padano



Lundi 16 novembre Mardi 17 novembre Mercredi 18 novembre Jeudi 19 novembre Vendredi 20 novembre
Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités

Saumon
Légumes oubliés

Pommes de terre rissolées

Sauté de poulet
Carottes BIO

Boulghour BIO

FOCUS MENU
Carbonnade

à la flamande
Frites

Orrichiettes
au jambon braisé et pois

Grana padano

VÉGÉTARIEN :
Cheesy croquettes
Légumes oubliés

Pommes de terre rissolées

VÉGÉTARIEN :
Falafell

Carottes BIO
Boulghour BIO

VÉGÉTARIEN :
Boulette végétarienne

Sauce tomate
Frites

VÉGÉTARIEN :
Orrichiettes

Bolognaise végé
Grana padano

Fruit de saison Fruit de saison Laitage Gaufre de Liège Fruit de saison

Lundi 23 novembre Mardi 24 novembre Mercredi 25 novembre Jeudi 26 novembre Vendredi 27 novembre
Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités Soupe ou crudités

Blanc de dinde
Poêlée de légumes

Semoule BIO

Escalope de poulet
Légumes basquaise

Riz

Boudin de liège
Compote zanzibar

Purée

Cabillaud
Remoulade

Macédoine de légumes
Pommes de persillées

VÉGÉTARIEN :
Butternut rôti

Poêlée de légumes
Semoule BIO

VÉGÉTARIEN :
Omelette

Légumes basquaise
Riz

VÉGÉTARIEN :
Boudin vegan

Compote zanzibar
Purée

VÉGÉTARIEN :
Poivrons farçis

Macédoine de légumes
Pommes de terre persillées

Fruit de saison Laitage Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

NB : menu susceptible de modifications

: menu végétarien : contient du porc

Menu adapté suivant l'âge des enfants

Gnocchettis tomate
Brocolis

Grana padano

MENU CANTINE
NOVEMBRE 2026

Bami goreng
aux légumes

Œuf BIO


